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Ïоздравления. Ïолезная информаöия

ФГБУ «Крымское 
УГМС» предоставляет агро-
метеорологический обзор 
погодных условий, сложив-
шихся с 15 по 20 июня,  и 
прогноз погоды по Крыму 

на период с 23 по 28 июня 2020 года. 
Агрометеорологический обзор 
погоды за прошедшую неделю

Неустойчивая погода продолжала 
господствовать в Крыму всю прошед-
шую неделю. Малоградиентное поле 
пониженного давления способствовало 
развитию мощных внутримассовых 
конвективных процессов. Каждый день 
шли кратковременные ливневые дож-
ди, местами сильные и очень сильные, 
сопровождавшиеся грозами, градом и 
шквалистым ветром. В Раздольненском 
районе наблюдался смерч.

Максимумы в воздухе повышались 
до 28-31°С, когда из-за туч выглядыва-
ло солнце и сразу становилось жарко.  
Минимальные температуры закономер-
но повысились еще на 2-3°С, до 13-18°С.  
Среднесуточные температуры  больши-
ми колебаниями не отличались, удер-
живаясь в пределах 21-23°С, оставаясь 
выше нормы  на 2-3°С.

Дожди прошли локально на большей 
части территории республики, но осадки 
распределялись неравномерно. От 53 мм 
(более 3-х норм) – в Раздольненском райо-
не и в Симферополе,  до 6 мм – в Джан-
койском и Нижнегорском районах. 

Почвенная засуха сохраняется в 
Нижнегорском, Кировском и частично 
в Красногвардейском и Черноморском 
районах, так как осадки охватили не 
всю территорию Крыма. 

Озимые и ранние яровые культуры 
созрели на 1,5-2 недели раньше. Хозяй-
ства республики приступили к их уборке 
там, где не было дождей. Интенсивные 
осадки не только препятствуют уборке 
урожая, но и ухудшают его состояние: 
увеличение влажности зерна негативно 
скажется на качестве конечной продук-
ции, велика вероятность полегания по-
севов. Овес убрали на зеленый корм.

 Нут  продолжает цвести и увеличи-
вать количество бобов более 1 см.  

Лен в процессе созревания. В сред-
нем высота его 45 см, значительно мень-

ше, чем обычно. Состояние культур хо-
рошее и удовлетворительное. 

Подсолнечник в фазе «2-ая пара ли-
стьев – появление соцветий», высота его 
крайне неравномерная: от 24 до 86 см, 
отсюда и состояние культуры – от пло-
хого до отличного. 

У кукурузы «7-ой – 9-ый лист», вы-
сота растений 50-60 см. Состояние улуч-
шилось благодаря выпавшим осадкам. 

У огурцов появились бутоны, у томатов 
– соцветия, у капусты – завивание кочана. 
Состояние в основном хорошее, но местами 
у капусты отмечено повреждение тлей.

Все плодовые культуры формируют 
плоды. Ранние сорта вишня и черешни 
созрели,  их активно убирают. Кроме 
того, у семечковых пород идет прекра-
щение побегов в длину.  

Виноград вовсю цветет, на лозе сфор-
мировалось до 25 соцветий, преобладает 
хорошее состояние.

Люцерна набирает массу после 1-го 
укоса, выросла до 47 см, состояние 
отличное.  

Хозяйства республики прерывали 
работы по уходу за сельскохозяйствен-
ными культурами  там, где шли дожди. 
По возможности приступили к уборке 
озимых и ранних яровых культур, об-
рабатывали сельхозугодья ядохимика-
тами от вредителей и болезней. 

Прогноз погоды на 23-28 июня
В Крыму сохранится неустойчивый 

характер погоды. Будет преобладать пе-
ременная облачность, местами пройдут 
кратковременные дожди с грозами.

23-24 июня: небольшая облачность, 
местами кратковременный дождь, днем 
сильный, гроза, ветер западный и юго-
западный  7-12 м/с, при грозе шквали-
стое усиление ветра до 15-20 м/с. Тем-
пература воздуха ночью 15-20°С, днем 
26-30°С. 

25-26 июня: переменная облачность. 
25 июня  местами  кратковременный 
дождь,  гроза. 26 июня без осадков. 
Ветер северо-восточный,  8-13 м/с. Тем-
пература воздуха ночью 16-21°С, днем 
26-31°С.

27-28 июня: переменная облачность, 
без осадков. Ветер северо-восточный 
8-13 м/с. Температура воздуха ночью 15-
20°С, днем 27-32°С.

Гидрометцентр 
ФГБУ «Крымское УГМС». 

Агроклиматическая сводка

ÎÒ ÂÑÅÉ ÄÓØÈ 
ÏÎÇÄÐÀÂËßÅÌ 
C ÞÁÈËÅÅÌ!

Бабского Леонида Николаевича, машиниста 
насосных установок Красногвардейского филиала 
ГБУ РК «Крыммелиоводхоз»;

Берсова Сергея Владимировича, руководителя 
ООО «Крым Крафт» Сакского района;

Егорову Наталью Алексеевну, главного научно-
го сотрудника лаборатории биотехнологии отдела 
эфиромасличных и лекарственных культур ФГБУН 
«НИИСХ Крыма»;

Зализинского Владимира Ивановича, машини-
ста насосных установок Красногвардейского филиа-
ла ГБУ РК «Крыммелиоводхоз»;

Ислямова Иззета Аблямитовича, машиниста 
насосных установок Раздольненского филиала ГБУ 
РК «Крыммелиоводхоз»;

Каратееву Зинаиду Владимировну, руково-
дителя ЛПХ «Каратеева З.В.» Симферопольского 
района;

Кирилюка Мирослава Васильевича, машиниста 
насосных установок Советского филиала ГБУ РК 
«Крыммелиоводхоз»;

Машрапову Наталью Сергеевну, работника про-
изводственного цеха ООО «МПК «Скворцово» Сим-
феропольского района;

Моляра Александра Александровича, агронома 
отдела по внедрению научных разработок отделе-
ния полевых культур ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Обуховского Михаила Васильевича, сто-
рожа Нижнегорского филиала ГБУ РК 
«Крыммелиоводхоз»;

Подзирей Николая Владимировича, водителя 
службы механизации Симферопольского филиала 
ГБУ РК «Крыммелиоводхоз»;

Позднякову Викторию Валентиновну, осмот-
рщика гидротехнических сооружений Первомай-
ского филиала ГБУ РК «Крыммелиоводхоз»;

Приймачок Сергея Владимировича, директора 
Советского филиала ГБУ РК «Крыммелиоводхоз»;

Соболева Петра Михайловича, техника лабора-
тории поддержания стабильности и качества сортов 
отдела эфиромасличных и лекарственных культур 
ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Ùербакову Татьяну Валентиновну, рабочую по 
комплексному обслуживанию и ремонту зданий Пер-
вомайского филиала ГБУ РК «Крыммелиоводхоз».

Æелаем в Þбилей любви, тепла,
Уюта в доме и благополучия,

×тоб жизнь всегда счастливою была,
В подарок приносила только лучшее!

И в этот светлый праздник, и всегда
Пусть ждут вас впечатления красивые.

Дни радостные сложатся в года –
Насыщенные, яркие, счастливые!

Ñ ÄÍÅÌ ÐÎÆÄÅÍÈß!
Абдураманову Хатидже Айдеровну, ведущего 

бухгалтера отдела бухгалтерского учета, финансового 
планирования и аудита ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Борисик Ларису Георгиевну, лаборанта-
исследователя сектора приема проб патологических 
материалов  лаборатории диагностики болезней 
животных  лабораторно-диагностического центра 
филиала ФГБУ «ВНИИЗЖ» в Республике Крым;

Долгих Нину Павловну, главу КФХ «ЕЛАНА» 
Ленинского района;

Ерохина Владимира Павловича, води-
теля Красноперекопского филиала ГБУ РК 
«Крыммелиоводхоз»;

Колесникова Руслана Þрьевича, техника ла-
боратории механизированного обслуживания по-
левых опытов и переработки семенной продукции 
отдела эфиромасличных и лекарственных культур 
ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Корниенко Валентина Николаевича, генераль-
ного директора АО «Совхоз «Весна» Нижнегорского 
района, Заслуженного работника АПК АРК, на-
гражденного Поч¸тным знаком Автономной Респу-
блики Крым «За верность долгу»;

Крыжко Анастасию Владимировну, ведущего 
научного сотрудника лаборатории молекулярной 
генетики, протеомики и биоинформатики  в сель-
ском хозяйстве  ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Кузнецова Сергея Владимировича, главу 
КФХ «Кузнецов С.В.» Ленинского района;

Новачек Александра Владимировича, на-
чальника воинского участка оросительных си-
стем Красноперекопского филиала ГБУ РК 
«Крыммелиоводхоз»;

Островского Федора Федоровича, тракториста-
машиниста сельскохозяйственного производства 
лаборатории механизированного обслуживания по-
левых опытов и переработки семенной продукции 
отдела эфиромасличных и лекарственных культур 
ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Пинегину Наталью Николаевну, лаборанта-
исследователя лаборатории семеноводства и сорто-
изучения новых генотипов отделения полевых 
культур ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Проценко Владимира Васильевича, техника 
лаборатории изготовления и апробации опытных 
образцов оборудования отдела механизации про-
изводства и разработки новых образцов техники 
ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

Святюк Викторию Владимировну, химика сек-
тора химического анализа пищевой продукции 
лаборатории безопасности пищевых продуктов 
лабораторно-диагностического центра филиала 
ФГБУ «ВНИИЗЖ» в Республике Крым;

ßкубовскую Аллу Ивановну, старшего научно-
го сотрудника лаборатории физиологии и экологии 
микроорганизмов отдела сельскохозяйственной ми-
кробиологии ФГБУН «НИИСХ Крыма»;

ßкубовского Вадима Валериевича, ведущего 
менеджера сектора по внедрению и сбыту иннова-
ционной продукции отдела научно-технической ин-
формации ФГБУН «НИИСХ Крыма».

Пусть в чудесный День рождения
Все свершаются мечты,

Æдут сюрпризы, и веселье,
И подарки, и цветы!

Безграничное везенье,
Бесконечный оптимизм,

Счастье, радость, наслажденье
Пусть всегда приносит жизнь!

Ñ óâàæåíèåì, êîëëåêòèâ ðåäàêöèè ãàçåòû 
«ÀÃÐÎÊÐÛÌ».

Полезные советы

Уважаемые читатели, следующий номер газеты выйдет 7 июля.

Замороженная собствен-
норучно брокколи намно-
го вкуснее покупной, да 
и стоимость такой капу-
сты дешевле магазинной, 
особенно, если купить 
ее в сезон или вырастить 
самому.

Замороженные овощи 
экономят не только се-
мейный бюджет, но и дра-
гоценное время хозяйки, 
ведь всегда приятно знать, 
что морозильная камера 
не пустая и приход не-
жданных гостей не заста-
нет хозяйку врасплох.

Для заморозки выби-
райте брокколи с ярки-
ми, плотными зелеными 
соцветиями, без пятен и 
ушибов. Важно, чтобы 
капуста была без желтых 
мелких цветочков.

Разберите брокколи на 
соцветия. Удалите мелкие 
листики. Хорошо промой-
те соцветия под проточной 
водой.

Далее необходимо сделать солевой раствор, 
чтобы окончательно избавиться от насекомых, 
которые могут жить в соцветиях. В миску на-
брать холодную воду и растворить соль. На 1 
л воды идет 4 чайные ложки соли. Замочить 
брокколи в солевом растворе на 30-60 минут, 
после чего ее тщательно сполоснуть.

Далее капусту бланшируем. Это можно сде-
лать с помощью пароварки (мультиварки) или 
просто опустить соцветия в кипяток. Если ис-
пользуете пароварку (мультиварку), то готовить 
капусту на пару под закрытой крышкой следует 
4-5 минут, если варить в кипятке – 1-2 минуты 
будет достаточно.

Бланширование разрушает ферменты, кото-
рые вызывают потерю аромата и вкуса капусты, 
это позволит брокколи оставаться целой и аро-
матной после разморозки.

Если вы морозите большую партию брокколи, 
то бланшировать ее необходимо частями, так 

как при закладывании сразу всей капусты в ка-
стрюлю вода не будет кипеть и соцветия будут 
вариться, от чего станут слишком мягкими.

После бланширования купусту необходи-
мо быстро охладить (промыть в дуршлаге под 
струей холодной воды). Брокколи должна быть 
ярко-зеленой.

Разложить соцветия на кухонное полотенце, 
дать стечь воде. Необходимо, чтобы брокколи 
хорошо подсохла перед заморозкой.

Подготовьте полиэтиленовые пакеты для за-
морозки. Будет лучше, если они будут неболь-
шие, чтобы в один пакет поместилась одна пор-
ция капусты весом 200-250 г. Подпишите пакет, 
укажите дату заготовки и вес капусты. Из по-
лиэтиленового пакета удалите лишний воздух, 
хорошо закройте пакет. Отправьте брокколи в 
морозильную камеру и наслаждайтесь вкусны-
ми и полезными блюдами из этого овоща.

По материалам 
интернет-изданий.

КАК ЗАМОРОЗИТЬ БРОККОЛИ?


